
INFO

El nasi goreng es un plato de arroz frito típico de la cocina indonesia y malaya, cocinado con salsa 
de soja dulce (ketjap manis). Suele ir acompañado por alimentos adicionales, tales como huevo frito, 
pollo frito, salsa satay, verduras agridulces (atjar) y pan de campas (krupuk). Es un plato muy 
popular en toda Asia y en aquellos paises donde existe una gran poblacion de origen asiático 
suroriental. Por ese motivo es un plato muy popular en los Paises Bajos, pais que adoptó la cultura 
gastronómica de Indonesia por su pasado colonial (Indias Orientales Neerlandesas).

NASI GORENG CON HUEVO

DESCRIPCIÓN

Arroz frito con verduras salteadas, salsa de soja dulce (sin gluten), tortilla de huevo en tiras, 
verduras agridulces, salsa satay casera, cebolla f r i t a (cont iene glut en).

MODO DE PREPARACIÓN

La preferencia MUNDO: Calentar la comida dentro del envase de aluminio. Quitar la tapa de cartón y 
tapa bien con papel de aluminio. Calentar durante 20-25 minutos en un horno convencional a 200º.

Microondas: Pasarlo a un recipiente apto para microondas. No dejar lo nunca en el envase de 
alum inio. Tapar bien con un film transparente apto para micoondas pinchándolo un par de veces. 
Calentar durante 4-5 minutos a 750 W.  

CONSEJOS "MUNDIALES"

- Siem pre tapar los alimentos a calentar, tanto si usas microondas o horno convencional 
para evitar que los alimentos se sequen.  

- No calentar la cebolla frita, asi se mantiene cruijiente. Espolvoréalo encima del arroz 
después de calentarlo.

- Es necesario conservar el plato en el frigorífico hasta el momento de calentarlo. Debe de 
consum irse en un plazo m áxim o de 24 horas.

"Qué aproveche"  

"On egin"

BAR DE COMIDAS MUNDO, La Rúa, 6, Estella-Lizarra

RESERVAR: 685 430742 

Información sobre nuestras oferta de platos individuales, platos familiares, precios, modo de pedir & pagar 
y condiciones de entrega: ver nuestra página web www.mundo-estella.com 

8,50 ?

LOS SABORES DEL A TU CASA....
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